SILLEN

&MAKRILLEN

FORRATT

Skagen pa hembakat filmjélksbrod, 16jrom, rodlok,
sallad, citron och dill

Carpaccio med rostade pinjekarnor, riven parmesan,
tryffelmajonnds och ruccola

Léjrom med dillgurka, inlagd 16k, graddfilsskum,
potatischips, fankalsdill samt purjoaska

Burrata med semitorkade vikentomater, torkad
basilika, gremolata, krispig levain och syrad fankal

Rokt 6ring med rahyvlad radisa, regnbagsrom,

krondillsemulsion, krispig |6k och picklade kantareller

VARMRATT

Gratinerad halv hummer med hummersoppa,
vitloksbrod, sallad och citron

Lagtempererad svensk oxfilé med tryffelsmérad
spetskal, grona bonor, bakad 16k, blomkalscréme,
krispig potatis samt rédvinssky

Iberico Secreto “five spice” med soyastekt
ostronskivling, pak choi, rostade sesamfron,

rod curryemulsion och friterat rispapper

Fisk- & skaldjursgryta med créme fraiche,
primérer och krutonger

Smorstekt torskrygg med brynta kantareller,
sugar snaps, bjarepotatis, jordartskockschips
samt hummer beurre blanc

Blomkalscreme med tryffelsmaérad spetskal,
grona bonor, inlagd 10k, brynta kantareller och
krispig potatis

Skaldjursfat

Dagens tavla

DESSERT

Bjornbarssorbet med smuldeg, vaniljskum,
farska bjornbéar och lemoncurd

Hallon- & yoghurtpannacotta med hallonmarmelad,
bakad vit choklad, mérk chokladglass samt
torkad yoghurt

Ostar fran Algrandens ost med tillbehér

Vid allergier vinligen kontakta personalen
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