SILLEN

&MAKRILLEN

JULMIDDAG

GLOGG MED PEPPARKAKA & ADELOSTKRAM

KALL JULBUFFE
Var egen inlagda sill & lax i olika variationer, rakor med skal,
charkuterier, paté & pastejer, frukt, brod & smor

SKALDJUR
Skaldjursfat med 1/2 hummer, krabbklo, havskrafta, rokta rakor,
farska rakor, ostron samt brod med tillbehor

eller

JULINSPIRERAD VARMRATT
Oxfilé med tryffelstuvad gronkal, potatiskrokett med engelsk cheddar,
brynt I6ktart, sotad picklad 16k, portvinssky och libbsticka

alt.

Torskrygg med tryffelstuvad gronkal, potatiskrokett med engelsk
cheddar, l6ktart, sotad picklad 16k, grasloks beurre blanc och libbsticka

DESSERTBORD MED RIS A LA MALTA
& JULINSPIRERADE GODSAKER

Meny Skaldjur 995:-/kuvert
Meny Varmratt 795:-/kuvert

VEGANSK MENY
GLOGG MED PEPPARKAKA

FORRATT
Stekt foccacia med blandade svenska svampar, picklad silverlok, syrlig
jordartskockspuré och jordartskockschips

VARMRATT
Roda linser med tomat & chili, avokadokram, friterad romanesco,
syrad tomat, krispig kal och réd curryolja

DESSERT
Vegansk chokladkaka, vego malta, apelsinsorbet,
apelsinsirap och branda mandlar

Meny Vegansk 695:-/kuvert

DRYCK

Abro Julél 5o cl g5:-
Bryggmastarens Fatol 79:-
Julmust 33 cl 42:-
Alkoholfri 61 33 cl 69:-
Snaps 5 cl 140:-

Vid allergier vinligen kontakta personal



