
NYÅRSSUPÉ

AMUSE

SKALDJUR

Tartelette med kalvbräss, tryffelsabayonne, portabello och friterad lökrot

Grillad hummer ”Unagi”,  rökt regnbågsrom, ärtsoja, shisoblad, 
sriracha och friterad purjolök

FISK
Konfiterad marulk med löjrom från bottenviken, kålknyte, kungsmussling 

och emulsion på karl-johansvamp

KÖTT
Hjortrygg med ankleverkrokett, färskriven tryffel, jordärtskocka, 

picklade kantareller och cumeosky

OST
Brillat Savarin med tryffelhonung och rostade nötter

DESSERT
Vit choklad, yuzu och matcha

1495:-/kuvert inklusive bubbel och ostron vid ankomst

CHAMPAGNE
Moet & Chandon 159:-/965:-
Brut, Champagne, Frankrike

Ruinart Blancs de Blancs 1395:-
Brut, Champagne, Frankrike

Dom Pérignon 3495:-
Brut, Champagne, Frankrike

Krug Grande Cuvée 3695:-
Brut, Champagne, Frankrike


