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NYARSCATERING

Menyn for var uppskattade nydrscatering ar klar och vi hoppas att vi kan bidra fill
eft fint avslut p& 2023. Samla inop Ndgra du tycker om och &t oss std for kvallens meny!

Bestdll din nydrscatering p& nyarscatering@baravara.eu redan nul
Vi behover er bestdlining senast 28/12.

Menyn h&amtas pd The Tivoli pd nydrsafton, mellan ki 13.00 - 16.00.
Sista avbestdaliningsdag &ar 29/12.

Vi har enbart mojlighet att tillgodose skaldjursallergi,
laktos- och glutentri kost,

Varmt valkomna med er nydrsbestalining!

VEGANSK NYARSMENY
NYARSMENY

FORRATT
FORRATT Jorddrfskogkssoppo med
Kré&smig skaldjurssoppa, paj pd kantfarelitoast, inkokt IOk, picklade
kantareller och lagrad prastost kantrelier och smorgaskrasse
med hummerskagen

VARMRATT
\ Misobakad spetskdl med
VARMRATT . potatis- och tryffelkaka, portabello,
L&agtempererad oxfilé med broccolini, puylinser, picklad réd
potatis- och tryffelkaka, portabello, endive och drtcréme
roccolini, picklad réd endive

och brynt smérhollandaise DESSERT

alt Chokladkaka med kakaonibs, havssalt,
' bjornbdrscreme, kristalliserad choklad

Bakad rédingfilé med och fdrska bjérnbdr

potatis- och tryffelkaka, portabello,
roccolini, picklad réd endive
och brynt smérhollandaise

595:-/person

Tillagningsinstruktioner medfdijer

DESSERT
Maork chokladkrdm, passionsfrukts-
pannacotta, kristalliserad choklad TILLVAL
och farska bjérnbdr

UTVALDA OSTAR 150:-
595:-/person med tilloendr

ANTIPASTI 195:-
Tillagningsinstruktioner medfdijer utvalda charkuterier, ost och oliver




