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BARA VARA NYARSCATERING!

| samarbete med vara kollegor pa Sillen & Makrillen samt The Tivoli.
Menyn for var uppskattade nyarscatering ar klar och vi hoppas att vi
kan bidra till ett fint avslut pa 2024.

Samla ihop nagra du tycker om och |at oss sté for kvallens meny!

Vi behdver er bestéllning eller eventuell avbestallning senast 28/12.
Bestall din nyarscatering pa nyarscatering@baravara.eu redan nu!

Avhamtning sker pa The Tivoli pa nyarsafton kl. 13.00 - 16.00.
Endast presentkort utstallda av The Tivoli kan inldsas pa plats.

Vi har enbart mojlighet att tillgodose skaldjursallergi,
laktos, ndtallergi och glutenfri kost.

Varmt valkomna med er nyarsbestalining!
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NYARSMENY

FORRATT
SMORBAKAD HUMMERSTJART
med brynt smdremulsion, sotad |0k,
krispig jordartskocka samt tartelette pa
kantarell och gammelknas

VARMRATT

LAGTEMPERERAD OXFILE

med pommes anna, vitldksbakad svamp,
broccolini, krispig pancetta,
ortsallad och tryffelsas
alt.
BAKAD RODINGFILE
med pommes anna, smorstekt ekskivling,
broccolini, rahyvlad fankal och
champagnesas

DESSERT
SALTKOLAPANACOTTA
med mdrkchokladcreme, hallonpérlor,

VEGANSK NYARSMENY

FORRATT
TATAKI
pa vegansk lax med hjartsallad,
inlagd gurka, gochujangmajonnas,
sojatapioka, chilirostade sesamfron,
friterad lotusrot och koriander

VARMRATT
MISOBAKAD SPETSKAL
med vitléksbakad svamp, puylinser,
picklad stekldk, rostad blomkalscreme,
Ortsallad och rostade valenciamandlar

DESSERT
CHOKLADMOUSSE
med mandelkaka, puffatris,
karamellcreme och hallonpéarlor

595:-/kuvert
Tillagningsinstruktioner medfdljer

rostad vit choklad och

karamelliserad macadamianot

595:- /kuvert
Tillagningsinstruktioner medféljer

TILLVAL

UTVALDA OSTAR 150:-
med tillbehor
ANTIPASTI 195:-
utvalda charkuterier, ost och oliver




