
NYÅRSSUPÉ

AMUSE
Friterat kalvbräss på brioche med riven anklever 

och karamelliserad lökmarmelad

SKALDJUR
Grillad hummer med sjökorall, picklad lök, 

krispig chistorra och brynt smör hollandaise

FISK
Bakad rödtunga med oscietracaviar, forellrom,
 svartkål, ekskivling, gräslök och sandefjordsås

KÖTT
Svensk kalvfilé med fondantpotatis, vintertryffel,

blomkålscréme, broccolini och dragonsky

OST
Delice de bourgogne med hasselnötter från 

piemonte, bakat fikon och pain d’épice

DESSERT
Chokladbavaroise med färska hallon, kanderad

macadamianöt, kolacrunch och sorbet på gräddfil

1495:-/person inklusive ostron och bubbel vid ankomst


