
FÖRRÄTT

DESSERT

Ostron “Lilia Legris” med tillbehör 

Krokett på bjärekyckling, gräslöksmajonnäs, 
vattenkrasse, torkad tomat, picklad rödlök och riven 
gammelknas

Eldad getost, rödbeta, vinägerlök, blåbär, luftig crème 
fraiche, grön olja, krispig brioche, och smörgåskrasse

Grillad hummer, spetskål, beurre blanc, inlagd paprika, 
gräslök, forellrom och rökt paprika

60:-/st

190:-

190:-

265:-

Mjölkchokladbavaroise, kristalliserad vit choklad, rostad 
pekannöt, färska blåbär och blåbärsglass

Crème brûlée 

Utvalda ostar med tillbehör 

149:-

149:-

179:-

Vid allergier vänligen kontakta personalen

STARTER

DESSERT

Skrei cod, pommes anna, leek foam, bleak roe from kalix, 
black cabbage, cucumber, lemon and soy vinaigrette

Tender sirloin steak, grilled carrot, crispy potato, butter-
fried shiitake mushrooms, spinach and pepper sauce

Variation of celeriac, deep-fried celeriac, browned butter, 
celeriac cream with white miso, baked sherry onion, black 
cabbage, aged cheese, roasted hazelnuts and freshly 
grated truffle

Seafood platter (pre-order)
lobster, crab claws, langoustines, oysters, prawns 
and smoked prawns with accessories

Today’s special

395:-

395:-

295:-

daily price

Milk chocolate bavaroise, crystallized white chocolate, 
roasted pecans, fresh blueberries and blueberry ice cream

Crème brûlée 

Selected cheeses with accessories

149:-

149:-

179:-

daily price

In case of allergies, please contact the staff

VARMRÄTT
Skreitorsk, pommes anna, purjolöksskum, kalixlöjrom, 
svartkål, gurka, citron och sojavinaigrette

Hängmörad ryggbiff “kviga” grillad morot, krispig potatis, 
smörstekt ekskivling, spenat och pepparsås 

Variation på rotselleri, friterad rotselleri, brynt smör, 
crème på rotselleri & vit miso, bakad sherrylök, svartkål, 
lagrad ost, rostade hasselnötter och färskriven tryffel

Skaldjursfat (förbeställning)
hummer, krabbklor, havskräftor, ostron, räkor, 
rökta räkor samt tillbehör 

Dagens tavla

395:-

395:-

295:-

dagspris

dagspris

Oysters “Lilia Legris” with accessories 

Croquette of chicken from bjäre, chive mayonnaise, 
watercress, dried tomato, pickled red onion and aged 
cheese

Blackened goat cheese, beetroot, vineger onion, blue-
berries, crème fraiche, green oil, crispy brioche, and cress

Grilled lobster, cabbage, beurre blanc, pickled peppers, 
chives, trout roe and smoked peppers

60:-/p

190:-

190:-

265:-

MAIN COURSE

SNACKS
Friterade spanska fläsksvålar med chilimajonnäs 		

Saltrostade valenciamandlar/tryffelmandlar

Oliver Noccelara

Tryffel- & parmesansalami 80g

70:-

70:-

60:-

120:-

SNACKS
Fried spanish pork rinds with chili mayonnaise

Salted valencia almonds/truffle almonds

Olives Noccelara

Truffle & parmesan salami 80g

70:-

70:-

60:-

120:-


